
può essere preparato senza glutine

Menù su prenotazione

Antipasti Primi Secondi Contorni

Il menù viene personalizzato e creato sempre insieme ai clienti. Il servizio è il classico al tavolo.
I piatti sono prodotti con materie prime fresche di stagione.

In caso di intolleranze e allergie o altre esigenze alimentari offriamo specifiche alternative.

Nei casi di Celiachia parlane con noi, studieremo insieme un menù senza glutine

1 antipasto
1 primo

1 secondo
1 contorno

2 antipasti
1 primo

1 secondo
1 contorno

2 antipasti
2 primi

1 secondo
1 contorno

3 antipasti
1 primo

1 secondo
1 contorno

Se stai pensando di organizzare un evento, una cena aziendale o una ricorrenza, abbiamo delle
proposte per te che possano soddisfare tutti i tuoi invitati
Contattaci ed insieme possiamo studiare il menù più adatto alle vostre esigenze

(PROPOSTA PER UN EVENTO MINIMO DI 10 PERSONE)

Tutti i menù sono compresi di
acqua e coperto


