Menu su prenctagione

Se stai pensando di organizzare un evento, una cena aziendale o una ricorrenza, abbiamo delle
proposte per te che possano soddisfare tutti i tuoi invitati
Contattaci ed insieme possiamo studiare il menu piu adatto alle vostre esigenze

(PROPOSTA PER UN EVENTO MINIMO DI 10 PERSONE POSSIBILE DALLA DOMENICA AL GIOVED:I)

Antipasti Primi
& di X Orecchiette allo, lucania

Sughetto al vin bianco e pachino

Cusppe napelelans

Montanare, crocché, arancini e zeppole

Dusilloni casenecci X

stracciatella pugliese

Con cime di rapa e peperone crusco di senise

Con ragu bianco di salsiccia, crema di friarielli e

Plan della, casa, X Chicca con lnwsg,u& dv 5camgw)(
Con ingredienti freschi di stagione gfﬁmgl con la loro Buisque, stracciatella e zeste
Bufale, campana. X Fusilloni ol raga di salsiccia, N
Con cascata di crudo e letto di rucola Con Stracciatella pugliese
TA?JW"M@X T/wtwcofvum?&/evmu,k’
Affettati freschi, latticini e formaggi e iR AT
SW&W&X Risello gucchine e prm)(
Vin bianco, prezzemolo e pachino T e e T v
Cozge alla X Risstts salsiceia fresca e nadicchio
Piccante su richiesta
Mentanare alatielli '
Pomodoro San Marzano, parmigiano S Ib a'/ F«%C& s X
99;5'“‘30 X Con crema di pachino
Pelps elnalhl'é ‘ Pasta fagieli e cogze X
Zcon sed‘ano e:jllve taggiasche Ditalini con crema di fagioli e cozze
wne sale &F&F& . 0
L e33¢ maniche speck e asparagi
Con cascata di crudo e stracciata ‘/w(:o{gc(:ema di zafferano X
Z , X Secialatielli all amatriciana di mare X
Con pescato del giorno e eEETEEE
Battuta di Fassena
Carne scelta di fassona, t\qorlo fritto,
crema di asparagi e scaglie di grana

Secondi Contorni

Filello di spada. X Verdure alla griglia Y
Alla griglia Zucchine, melanzane e peperoni
Tag/wtw iom:«ﬁ/: X Crudites di finsechi; X
Om:rlmé«:w/\' Patate cotle o legna. Y
Spadaals ieltana Patatine fpitte
Solmene alla griglias X insalata mists, X

Brasats stracciate X
in cesto di panpizza ?uwcc/u, Waﬂ
Diletts di tonne X
In crosta di sesamo misto
etle di branzi
?Crema di asparagmtgi
Filelty di maiale X

Scottato jn padell? alle grbe
aromatiche con glassa di aceto

Con calamari, gamberi e alici

Il menu viene personalizzato e creato sempre insieme ai clienti. Il servizio ¢ il classico al tavolo.
| piatti sono prodotti con materie prime fresche di stagione.

In caso di intolleranze e allergie o altre esigenze alimentari offriamo specifiche alternative.

Nei casi di Celiachia parlane con noi, studieremo insieme un menu senza glutine

1 antipasto 1secondo
1 primo 1 contorno

> portate 4()¢
2 antipasti 1secondo
1 primo 1 contorno

6 portate 45€

2 antipasti 1secondo

2 primi 1 contorno
oppure:

3 antipasti 1secondo

1 primo 1 contorno

Note:

k’ puo essere preparato senza glutine

Tutti i menu sono compresi di
acqua e coperto
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